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SOLUCIONES DE VISION ARTIFICIAL
PARA LA INDUSTRIA CARNICA




PROCESOS DE LA INDUSTRIA CARNICA
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Food Processing,
de la materia prima a refrigeracion.

Ingredientes,
aplicacion de Productos Alimentarios
Intermedios.

Food Packaging,
del empaquetado y etiquetado a la
distribucion.

Industry 4.0,

Aplicaciones tecnoldgicas
transversales a toda la cadena de
procesamiento.

Food Safety,

Aplicaciones de higiene y seguridad
alimentaria transversales en toda la
cadena de procesamiento.



INDUSTRIA 4.0 Y SEGURIDAD ALIMENTARIA benvisien
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APLICACIONES EN MATADERO benvisien

CANALES DE TRANSPORTE

» Clasificar por sexos ( hembra, macho, castrado)

* Deteccion de restos fecales y manchas

* Inspeccion interna para encontrar posibles enfermedades




APLICACIONES EN MATADERO benvisien

CANALES DE TRANSPORTE

Deteccion de restos fecales y manchas




PROCESOS DE LA INDUSTRIA CARNICA

4

C

&

~

’

Matadero % :sa. ee

*Infografia extraia de Alimentaria FoodTech 2020

bcnvisi®n



APLICACIONES EN SALA DE DESPIECE benvisien

CLASIFICADOR DE CARNE, PUNTO ID

Clasificacion por tipo de carne, corte, clase con tecnologia Deep Learning




APLICACIONES EN SALA DE DESPIECE benvisien

CLASIFICADOR DE CARNE, PUNTO ID

Aplicacion con tecnologia Deep Learning para clasificacion de 8 cortes de carnes




APLICACIONES EN SALA DE DESPIECE benvisien

CLASIFICADOR DE CARNE, PUNTO ID

Clasificacion de 22 tipos de corte/ clases de pollo

SOLOMILLO 100% CONTRA SP SH 100% ALAS PARTIDAS 100% PARTIDAS RURAL 100%

FILATEADA 100% JAMONCITOS 100% PECHUGA FAMILIAR 100% ESCALOPA CRF 100% ft 910 DESGUESADO 100%




APLICACIONES EN SALA DE DESPIECE benvisien

DETECCION DE CUERPOS EXTRANOS

Aplicacion para deteccion de trozos de guantes, plasticos y otros cuerpos extranos.




APLICACIONES EN SALA DE DESPIECE benvisien

APLICACIONES COMPLEJAS DE LOCALIZACION

Aplicacién realizada mediante tecnologia Deep Learning para localizacion de hueso y automatizacion de corte
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APLICACIONES SOBRE PRODUCTO- PROCESADOS benvisien

CONTROL DEFECTOS EN PRODUCTO

Deteccidon de defectos con tecnologia Deep Learning




APLICACIONES SOBRE PRODUCTO- PROCESADOS bcnvisien

CONTROL VOLUMETRICO

Inspeccion de volumen mediante tecnologias de vision 3D

Height Measurements on Range Image

Hamburger Patty 3D Image



APLICACIONES SOBRE PRODUCTO- PROCESADOS benvisien

DETECCION DE EXCESOS DE GRASA Y COAGULOS

Aplicacién para deteccidn grasa con camara hiperespectral
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APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO benvisien

PRESENCIA/AUSENCIA'Y CONTAJE

Presencia y contaje de componentes

Missing Salami Wrong Placement



APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO benvisien

PICK&PLACE

Empaquetado automatizado Bin Picking robotizado para embutidos




APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO benvisien

LECTURA DEL MARCAIJE

Lectura de etiqueta (lote, caducidad, codigo)
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APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO benvisien

CONTROL DE ETIQUETA

Presencia de etiqueta y asegurar que el producto concuerda con el etiquetado




APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO benvisien

CONTROL DE ETIQUETA

Trazabilidad por cédigo/ lote/ caducidad




APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO benvisien

CONTROL DE INTEGRIDAD DEL PRODUCTO / LONCHEADO

Asegurar que el producto esta bien presentado en el envase

: Bistec d’indiot filetejat

=
@
e}
Q
o
kT
(=
e
X
©
£
©
Oz
8}
o
2
o3
5

UWISIAUDG




APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO

CONTROL DE TERMOSELLADO

Deteccidon de defectos, roturas o agujeros en termosellado
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APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO benvisien

CONTROL DE TERMOSELLADO

Control del termosellado: Agujeros, carne en la zona del sellado, etc.




APLICACIONES PARA EMPAQUETADO Y ETIQUETADO benvisien

CONTROL CIERRE

Control del cierre del envoltorio

Muestra Ok Muestra NOk
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APLICACIONES PARA ALMACENAJE Y LOGISTICA benvisien

Gestiones de inventario y distribucion

Picking y paletizado/despaletizado

Lectura de todos los cddigos del palé durante el flejado
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